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Coquilles traditionnelles 5
Fromentines au Beurre persillé

: o 8
Fromentines au Bleu La Mémé 5
Fromentines au Salers et noix de Martel 5
Fromentines au Cantal et raisins

w W W W W W

En coquilles classiques
ou en Fromentines, biscuit croustillant qui se mange
(Panachage possible entre deux parfums)

Fromentines au chorizo de biufMers et

14.00 4
la douzaine
au choix

Fromentines Tomate,
Fromentines au Chévre fermier et miel de montagne
Fromentines au SaintNectaire fermier

Fromentines Comté et Ail Noir Le Refour !

cresp

w
dtgs mol | usques

chot aj g

Nos Pompes gourmandes

Gal ettes doi ci R

8 Jambon

déAuver
Jambon de pays, sauce auBleu La l 13,50 d

Méméouc r = mesaugesau Cantal
ousauce auchorizod u BT uf

8 A la truite fumée de Romanange
Truite fumée en dés - Sauce auBleu
ouc r  mesaugesau Cantal ou
sauce au chorizo

§ Douce SaugeVG NOUVEAU

Patates douces, creme de sauge au
Cantal

14,50 a

13,00 G

Nos Salades créatives

Base salade : graines de tournesol, graines de
courges, raisins secs, cranberries, noix
Vinaigrette: hui | e de
tomates séchées, moutarde, vinaigre balsamique
8§ Papy Champagnac

Salade du moment, poitrine de porc snackée, mwﬂu

et basilic/ jus de citron vert , avec ou sans miel

) L6Origénal e
Salade, Chips de courgettes,
oignons rouges,
touche de vinaigre balsamique

el

glace tomate/

c ol za, A |

d s de Cantal, fTuf T A
14.00 U

3 Chévre Chic au choix

Toasts de fromage de chévre fermier de

|la Ferme de Lune, viande de Hf

lous, chantilly saléeau fromage de ch vre/m

Nos plats préférés
* Bol de salade sur demande

8§ Pi ce de bifuf Salers
|l a ferme Les Saveurs
Viande maturée, cuisson a la plancha juste
avec de la Fleur de sel de Guérande. Servi
avec gratin de pommes de terre ou de cour-

gettesoup ©t es au Cant al

BleuL a M®&o®r — mesaudesau Cantal 4%\

ou sauce au chorizo. Ve e

8§ Escargots Show

Pates Maccheroni Bio du Cantal, 22.00 i
Escargots confits a la graisse de canard,

chorizo de biuf fermier, sfu
toasté tomate-cressonpi ment d&éEspel etft e

8 Risotto a la Truite fumée

Riz de Camargue IGP, truite fumée
de Romanange, fondue de poireaux
et oignons rouges, creme, Cantal fermier, crackers
a la farine de riz, citron vert, aneth.

Version VG sans truite a 16.50 U

2 g ey bbafeyliys.

21.00 G

Raclette individuelle a la bougie : 20.00 G
Saint-Nectaire fermier, Cantal fermier,

Four me d6éAmbert, jambon
bRj %1; eat| nvi ande s®ch®e,
Version V& 2dahs charcuterie a 161

8§ Les Maccheroni de Mémé *

GRS %%ﬁ%'@egonh%'o glagemede s

faan{b%n de Pays, saeuge du jardin.

Version VG sans jambon a 140

S29E Y3 IS (e, ghps oe

pouvel

§ La soupe a la fourchette
>9upeide paintragifionaelle, -
cant al
Gratinée au four
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Menu a 35.0Q1

Menu a 28.0Q]

Trio de fromages
Ou
Dessert au choix

_ _ A composer selon vos envies,
Amusesbouches faits maisons en entrée, en plat,
coOest C Oomme vors vV
Suivez H@g®t ¢ile
Une douzaine does|§ar ottt
Ou
Une salade au choix Amusesbouches faits maisons
Ou
Une pompe au choix 1 entr ®e et 1 p I
a choisir parmi :
Pi ce de bt uf |$adneer sd o u eseargoteau dndix
Ou Une pompe au choix
Escargots show Une salade au choix
Ou Les maccheroni de Mémé
Risotto a la truite Lasoupe® | a fourclhett e
Ou
L a P @i .t &
Trio de Fromages
Trio de fromages ou
Ou Dessert au choix
Dessert au choix
Menu Vegetarien a 30.00 Menu Constanc®.000 ke
Enfant de moins de 10 ans LQL;J
Amusesbouches faits maisons
Amusesbouches
Sal ade L6Origihgle Une douzaine ddepcargc
§ Ou Ou
Pompe Douce Sauge Une pompe garnie
§ Ou
\ Un gratin de pommes de terre
§ Risotto fondue de poireaux Cantal odigmd e LD .CIitNERs ahtige T a D tiasl
\ Ou avec jambon de pays ou saucisson
Maccheroni de Mémé
Ou Glace fermiere
La P6tit e RaNcHlF ‘ERgaillgel S S nas chCar cut eri e
Dessert maison




La Fromagerie

Fromages servi avec pain de seigle, confiture et beurre

§ Salersdes Montagnes de Pierre (SaintMartin-Valmeroux)

Fabri qu® exclusivement ° | a ferme, avec des vafhes |
§ Cantal Fermierdes Montagnes de Pierre (SaintMartin-Valmeroux)
Le Cantal peut °tre fermier ou |laitier, toutesjraces
§ Saint-Nectaire de la ferme des Marmottes (Chambon sur Lac 63)

Le fromage emblématique du Sancy, pate souple et fabrication au lait cru

8 Fourme do6Ambert fermi re
Fromage a la pate persillée, le plus doux des fromages bleus

§ Cabecou de chévrede la Ferme de Lune (SaintEtienne de Chomeil)
Les ch vres de Julie ne produisent qubden saisofh pour

8§ Bleu La Mémé de Laqueuillede la Coopérative laitiere de Laqueuille (63)
Fromage a pate persillée au lait de vache pasteurisé au caractéere bien marqué

§ Lbéassiette d®couverte 3 fromages au Eﬁ-@oiuxééeééééél

,,,,,,,,

8 La Totale avelcemd sfa/oomaogue s'é .p abrétéadgéeéré édéres.00 4 4 )

8 Fondant chocolat maison
Un mi-fondant au chocolat noir avec son cube de glace au chocolat blanc
et creme montée

8 Délices de Myrtilles maison
Gateau moelleux aux myrtilles de Corréze, coulis de myrtille, glace myrtille,
copeaux de chocolat blanc, creme montée

§ Tarte " maBdEncal at “owﬂ"

Le cheesecake cantalien revisité ! Une tarte fine au caillé 8.00 G

(juste avant |l a tome fra"che) accomphgn®gessiPlUNlqg 9e! ®
au choix

8 Bleu Givré maison
Un crumble aux poires (au printemps) ou aux abricots (en éte) “ouvi*"
avec une boule de glace aué Bleu déAuvergne !

8 Dessertdu jour maisonau gr ® des inspirations et des fruits d

8 Coupe de glace fermiére 2 boules au choix |"

Vanille Cassis
Chocolat Citron
Caramel beurre salé Fraise
Pruneaux/Armagnac Framboise
Rhum/Raisins Mangue

Coupe servie avec le cookie chocemiel des Ruchers
doEnchanet et cr me mont ®e njai son
Glace de la Ferme de Lune au lait de vache

> o )




La carte
des Boissons




En apéritif

Gentiane Couderc nature, citron ou cassis 3.00 U
Kir au vin blanc Sauvignon 4.00 U
Kirs au choix a la mdre, au cassis, a la chataigne

Kir au Champagne 9.00 U
Kirs au choix a la mdre, au cassis, a la chataigne

Verre de champagne brut 9.00 U
Biere locale Le Héron Noir 33 cl 5.50 U

Blonde, Blanche, Noire, IPA, NEIPA- Microbrasserie a Ally (15)

Cocktail maison 7.00 U Cocktail Auvergnat 7.00 U
Jus de raisins Pétillant, Vermouth rosé, gentiane Couderc,

Eau de vie Blanche dbé eau gazeuse St Géron, citron vert

Notre sélection de vin au verre

Blanc doux Douce Note du Charron (Céte de Duras AOC) 4.00 G
Saumur blanc Tuffeau cépage chenin 4.00 0

Ros® Clte ddAuvergne Chateaugay AOC 4.00 G
Rouge AOC Ctte dO6Auvergne Pinot Noir 18854.000

LesJus de fruits, Limonades, eaux minérales, boissons sans a

Jus de Raisins Chasselas de Moissa€ Famille Fontanel, Moissacs (82) bouteille 75 cl 9.00 U
Jus de Raisins Chasselas de Moissac pétillant Famille Fontanel, Moissac bouteille 75 cl 11.00 G
Jus de Pomme fermier - Famille Sournac (Maurs 15) bouteille 1 L 9.00 U
Verre de jus de pomme 25 cl 3.00 U
Verre de jus de raisin 25 cl 3.00 U
Sirop ° | édeau p°che, grenadine, fr2ad se, ci2t00@n
Diabolo a la limonade artisanale Sirops : péche, grenadine, fraise, citron 25 cl 3.00 U
Limonade a la myrtille de la brasserie 360 33cl 4.50 0
Eau minérale gazeuse SaintGéron Bouteille 75 cl 8.00 U
Eau de Source SaintGéron Bouteille 75 cl 6.00 U

La Pastillade de Viachyé

NO"G coup de coeur -’ La limonade artisanale & la pastille de Vichy

dans une bouteille 33 cl chic et déco

» » D

dangereux pour | a

est

doal cool

6abus

L
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LS
3
Champagne * .
X
Cham PagnEamille Pélissot, propriétaire récoltant aux Riceys (10) :
La coupeééeéécécéénéec. 9.00 .
La bouteille 75 chiéeééeééée.. 45.]00
>
S
7 V4 - - - - m
Café, the, infusion, digestif * R
Café Volcano- mélange Italien - torréfié par Auvergne Expresso a Mauriac 1.80u :
) Q

Thé ou infusion (sachets) 1.800
~
Cognac Grande Champagne Gérard et Cécile Raby, producteurrécoltanta 2cl 7.000 Q
La Brée (17) 2
Armagnac 2cl 7.00 0 ~
Maryse Escoubet etJeanPaulRegeasse du Domaine de Luquet, Lab afg
magnac (40) S
La Poire de Cécile,liqueur extra 2cl 6.000 5
Gérard et Cécile Raby, producteurrécoltant a La Brée (17) 3
Q
©
‘Q
~

| La Potion du Bougnatua?2
Not"e coup de coel"'- Liqueur aux plantes auvergnates : menthe citronée, %
verveine, touche de gentiane

Photo de Monique Rogue Marmeys
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Les vins * de nos amis vignerons et cavistes

dangereux pour

Rouge@® Rosé @ Blanc O

Auvergne

AOC Ctte d6Auvergne Chateaugay
Cuvée «Perles du matin» Domaine Tournolias propriétaire récoltant a Chateaugay (63) () 19.50 U

AOC Ctte d6Auvergne Chateaugay

Cuvée «Les Plats» Domaine Tournolias @ 24500
AOC Citte d6Auvergne Chardonnay 809
Vin volcanique de la cave Desprat SaintVerny O 2400

AOC Ctte d6Auvergne Pinot noir 1885
Vin volcanique de la cave Desprat SaintVerny @ 24500

Sud de la vallée du Rhbéne

déoal cool

AOC Céte du Rhdne Rouge ou Blanc o

Domaine La Mereuille, propriétaire-récoltant a Orange (84) O 21.00u
AOC Chateauneuf du Pape ®

Domaine La Mereuille, propriétaire-récoltant & Orange (84) 35.00 0
AOP Tavel- rosé

Chateau Trinquevedel, propriétaire récoltant a Tavel (30) O 24.00 U

Bordelais- Vignobles Bouchereau, propriétairerécoltant & Margueron (33)

AOC Bordeaux Supérieur- Quintessence du Grand Terrier @ 1900u
AOC SaintEmilion Grand Cru- Chéateau Tour Cormeil @ 34000
Blanc AOC Cote de Duras- La Douce note du Charron moelleux (O 19.00u

Tourainevi ns s®l ectionn®s avec nos amis

Saumur Blanc Tuffeau O 19500
Ros® AOP Cabernet do6Anjou Tuffeau @ 21004
Rouge «Code K6» AOP Chinon Sarns sulfites ajoutés @ 20000

Cuvée aux ardbmes rares vinifiée secretement...

Alsace pomaine de la Tour- Famille Straub, propriétaire-récoltant a Blienschwiller (67)
Blanc Gewurzttraminer AOC O 24500
Blanc Pinot Gris AOC Vieilles Vignes (O 23.004

Bourgog N&amille Dauvissat, propriétaire récoltant & Beine (89)
Chablis 2022 AOCi Les Bréeches de Fyé O 35.00u

Perlgo rdChéteau Terre Vieille- propriétaire récoltant a Saint-Sauveur (24)
Pécharmant AOP  youvEAV @ 2%00u
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Vous avez apprécié notre table ?
Lédaccueil, |e
vous ont plu ? Alors laissez

un avis positif sur notre fiche Google
pour continuer a nous faire connaitre !

Acceés direct en scannant
le QR code cicontre
GRAND MERCI !

ser
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Ferme-Auberge Le

Jardin aux Escargots

4,9 ® (314) - 30-40 € -
Restaurant
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d'établissement

&
.. 13 No-- ’
Appeler |'c--«»Laﬂgeﬁoud\lwA i 316°
= uide’ .
P %} Loca\ © 1y ad oS
~-30 < el Ce
eunel 0 e d oy
Nous e et aple par \a
. 1 ,
Nou?f . entl e \m\sio\')h
C\)\S\n ( \s
{0pO°
_Plus

Vi




